UNIHOCHEY
BASELREGIO

Verantwortlicher Nachwuchs-Events

Beschreibung Aufgaben

e Verantwortlich fiir Spielbetrieb (zusammen mit Spielsekretér!) und Gastronomie an
Nachwuchs-Spielen
Aufsicht und Anleitung der Helfer im Gastrobereich
Verantwortung fiir Aufbau (bei erstem Heimspiel eines Spieltags, aber nur sofern
nicht bereits eingerichtet) und Betrieb des Gastrobereichs wihrend Heimspiel
Nchwuchs (alles immer mit Hilfe der eingeteilten Helfer!)

e Verantwortung fiir Abbau (bei letztem Heimspiel eines Spieltags) des
Gastrobereichs und der ganzen Halle (Spielfeld etc. zusammen verantwprtlich mit
Spielsekretar!) sowie die Reinigung der Halle

e Beiletztem Heimspiel eines Spieltags, Verantwortung fiir:

o Reinigung der Gastrogerate und -utensilien

o Vakuumieren von noch verwertbaren Speiseresten (und Lagern im Kiihl-
oder Tiefkiihlschrank)

o Erfassen Teils des Inventars der Gastronomie (online)

o Waste Management (Galerie und Gastrobereich) und Entsorgung in
Container
Versorgen Gastrogerite , der Theke und Kiihlschrianke
Abbau des Spielfelds und des Eingangsbercihs (mit Helfern Spielsketeratiat
und Bandenrichter), insgesamt der ganzen Halle

o Reinigung der Galerie, Tribiinen und Spielfeld

Hilfs- und Arbeitsmittel
Helfertool
Unterlagen und Anleitungen

Zeitmanagement und Arbeitsumfeld

Helfer (Aufwand ca. 25-50 Stunden/Saison)

Wichtige Termine/Phasen:

Bis 31.07.: Anleitung/Instruktion durch Leiter Vereinsbetrieb tiber Aufgaben etc.
Zeitmanagement

Hauptaufwand wahrend Saison

Instruktion/Betreuung/Begleitung durch Leiter Vereinsbetrieb



